
Klassische indische

Hähnchengerichte � 
75. Butter ChickenG                                                                                 15,90 €
Hühnerbrustfilet vorgegrillt im Tandoori-Ofen mit
spezieller Gewürzmischung in sahniger Tomatensoße

76. Chicken Peanut                                                                                 15,90 €
Hühnerbrustfilet in einer milden Erdnusscreme-
SahnesoßeE,G

77. Mango Chicken                                                                                    15,90 €
Hühnerbrustfilet in Spezial-Mangocremesoße

78. Chili Chicken (scharf)                                                                  15,90 €
Hühnerbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer, verschiedenen Gewürzen in SojasoßeS

Klassische indische Gerichte

Vegetarisch und Vegan*

79. Dal Makhni                                                                                              13,90 €
Schwarze Linsen in verschieden Gewürzen mit ButterG
gekocht

80. Delhi Dal (Vegan möglich)                                                               12,90 €
Butterige gelbe Linsen, mit gehackten Zwiebeln
und Tomaten

81. Shahi Paneer (mild)                                                                        14,90 €
Hausgemachter KäseG in Tomaten-Sahnesoße
mit verschieden Gewürzen.

82. Mattar Paneer                                                                                     14,90 €
Hausgemachter KäseG mit grünen Erbsen in mildem Curry

83. Aloo Baingan*  (*Vegan möglich)                                              13,90 €
Aubergine und Kartoff eln mit Zwiebeln, Ingwer
und frischen Gewürzen

84. Chili Paneer (scharf)                                                                     14,90 €
Hausgemachter KäseG mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, 
Knoblauch und verschiedenen Gewürzen in SojasoßeS

Biryani
85. Vegetable Biryani                                                                                 13,90 €
86. Chicken Biryani                                                                                      15,90 €
87. Lamm Biryani                                                                                              17,90 €
88. Prawn Biryani F                                                                                       18,90 €
89. „Bollyfood“ Biryani (Huhn, Lamm und Garnelen)F 18,90 €

Beilagen
90. Roti (Chapati)                                                                                               2,50 €
Vollkorn FladenbrotA

91. Naan                                                                                                                        3,00 €
FladenbrotA aus hellem Weizenmehl

92. Garlic Naan oder Butter Naan                                                     3,50 €
helles FladenbrotA mit Knoblauch oder ButterG

93. Bhatura                                                                                                               3,00 €
frittiertes FladenbrotA

94. Paratha                                                                                                                4,00 €
Vollkorn-FladenbrotA, in ButterG gebraten

95. Aloo Paratha                                                                                                  4,50 €
Vollkorn-FladenbrotA gefüllt mit Kartoff eln, in ButterG gebraten

96. Portion Basmati-Reis                                                                           3,00 €
Basmati-Reis, traditionell gegart

97. Raita                                                                                                                         3,50 €
gewürzter JoghurtG mit Gurken

98. Mixed Pickles (sehr scharf)                                                           2,50 €
in Öl eingelegtes gemischtes Gemüse und Früchte

99. Cheese Naan                                                                                                 4,50 €
helles FladenbrotA mit KäseG

99a. Peschawri Naan                                                                                      4,50 €
FladenbrotA gefüllt mit MandelnH, Rosinen und Kokosraspeln

100. Keema Naan                                                                                                 4,50 €
FladenbrotA  gefüllt mit gegrilltem Hackfleisch vom Hähnchen

101a. Beilagen Salat                                                                                         3,00 €
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln

Dessert
116. Gulab Jamun                                                                                                4,50 €
In Zuckerwasser eingelegte MilchbällchenG

117. Ras Malai (2 Stk)                                                                                        5,90 €
Cremig-süße PaneerknödelG

118. Mangocreme                                                                                                5,50 €
MangocremeG mit NüssenH und Vanille-EisG

Mittagsmenü            Mo–Fr 11:30–15:00 Uhr

M401. Delhi Dal                                                                                              9,00 €
Butterige gelbe Linsen, mit gehackten Zwiebeln und Tomaten

M402. Aloo Palak                                                                                        9,00 €
Gehacktes Blattspinat mit Kartoff eln und frischen Gewürzen

M403. Aloo Gobhi Masala                                                                9,00 €
Blumenkohl und Kartoff eln mit Zwiebeln, Ingwer und
frischen Gewürzen

M404. Mixed Sabji                                                                                     9,00 €
gemischtes Gemüse nach Saison in Tomaten-Currysoße

M405. Chicken Curry                                                                             9,90 €
Hühnerfilet in einer schmackhaften Currysoße

M406. Chicken Palak                                                                             9,90 €
Hühnerfilet mit gehackten Spinat in einer Currysoße,
frischen Gewürzen

M407. Butter Chicken                                                                            9,90 €
Tandoori Hühnerbrust in sahnigerG Tomatensoße

M408. Chicken Jalfrezi                                                                        9,90 €
Hühnerbrust mit Gemüse in sauer-scharfer Soße

M409. Chicken Madras (scharf)                                                9,90 €
Hühnerbrust mit Kokoscreme-Currysoße

M410. Lamb Curry                                                                                      9,90 €
Lammfleischstücke in delikater Currysoße

M411. Lamb Palak                                                                                        9,90 €
Saftiges Lammfleisch in mild gewürztem gehackten Spinat

Getränke
Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta / Sprite 1l                    3,20 €
Wasser 0,75 l                                                                                                          3,00 €
Lassi Salzig 0,3 l                                                                                                 3,50 €
Mango Lassi / Ananas Lassi 0,3 l                                                     4,00 €
Alkoholfrei Pils 0,3 l                                                                                        3,50 €
Hefe Hell / Kristal / Dunkel 0,5l                                                            4,20 €
Kingfisher (indisches Bier) 0,33l                                                         4,50 €

9,00 €9,00 €

9,00 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

Tel :
06172/267 92 59

Louisenstraße 38
61348 Bad Homburg
Mo–Sa: 11:00–22:00 Uhr
So: 12:00–21:00 Uhr

Indische Spezialitäten
|  Täglich frisch zubereitet
|  Catering und Partyservice
|  Lieferung ab 15€ Bestellwert
   in unserem Liefergebiet

Basmatireis-Spezialitäten

Allergene
A= Glutenhaltig, C= Eier, E=Erdnuss,  F= Fisch und Krebstiere, G=Milch und Laktose,  
H= Nüsse, S= Soja,  1=Koff einhaltig, 2=Farbstoff e, 3=Antioxidationsmittel,
4=Phenylalaninquelle, 5=Chininhaltig, 6=Sulfite, 7=Zitronensäure

Ohne Glutamat

Louisenstraße 38
61348 Bad Homburg
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Suppen
1. Tomato Soup                                                                            4,50 €
Leckere Tomatensuppe, garniert mit SahneG

2. Dal Soup                                                                                   4,90 €
Linsensuppe nach südindischer Art, pikant
4. Chicken Soup                                                                         4,90 €
Eine leichte garnierte Hühnerfleischsuppe

Vorspeisen
5. Papadam                                                                                  2,00 €
Knusprige Linsenwaffeln (2 Stück)
6. Channa Samosa (2 Stück, vegetarisch)                         6,50 €
frittierte TeigtaschenA gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen und Kichererbsen
7. Channa Bhatura                                                                      6,90 €
2 frittierte BroteA mit Kichererbsen-Tomaten-Masalasoße

Pakora
8. Vegetable Pakora Teller 
(verschiedene Sorten frischem Gemüse)                            6,50 €
9. Cheese Pakora Teller (Hausg. indischer KäseG )          6,90 €
10. Chicken Pakora Teller                                                        6,90 €
11. Fisch Pakora TellerF                                                              7,50 €
12. Onion Bhaji                                                                            6,50 €
13. Baingan Pakora Teller (Aubergine)                                6,50 €
14. Prawn Pakora TellerF (Garnelen)                                    11,00 €
15. Gemischter Vorspeiseteller (für 4 Personen)          20,90 € 
frittiertes Hühnerfleisch, indischer KäseG, paniertes Gemüse 
mit 2 versch  Soßen

Streetfood 
16. Pani Puri (5 Stk.) (Veggie/Vegan)                                     6,00 €
17. Aloo Tikki Chaat (Veggie)                                                   6,50 €
Kartoffelbratlinge mit einem super-leckeren Tamarind-Chutney, 
Zwiebeln mit JoghurtG serviert
18. Aloo Tikki Burger                                                                 5,90 € 
ein indisch inspirierter BurgerA mit würzigen Kartoffel-Patties
19. Veg Kathi-Roll                                                                       6,50 €
indisches BrotA, das mit verschiedenen Gemüsesorten 
umwickelt und gerollt wird
20. Paneer Kathi-Roll                                                               6,90 €
indisches BrotA, das mit verschiedenen Gemüsesorten und 
Paneer umwickelt und gerollt wird
21. Chicken Kathi-Roll                                                                7,50 €
indisches BrotA, das mit verschiedenen Gemüsesorten 
und Hähnchenumwickelt und gerollt wird
22. Egg Kathi-Roll                                                                      6,90 €
indisches BrotA, das mit verschiedenen Gemüsesorten 
und Ei umwickelt und gerollt wird

Salate
mit Joghurt-Dressing oder Kräuter-Dressing

25. Indian Channa Chat                                                           6,00 € 
Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, Kartoffeln nach indischer Art

26. Gemischter Salat                                                                6,00 €
grüner Salat mit Gurken, Tomaten, Karotten, Zwiebeln und indischen 
KäseG

27. Spezialsalat                                                                            9,00 €
gem  Salat mit gegrilltem Tandoor-Chicken, Paprika und hausgemach-
tem indischen KäseG

Tandoori Spezialitäten
mit frisch gebackenem NaanA  

101. Chicken Tikka                                                                      17,90 €
Hähnchenbrustfilet mit Tandoori-Masaia mariniert und im 
Tandoori-Ofen gegrillt auf einer gusseisernen Pfanne knisternd serviert 

102. Tandoori Lamm                                                                  18,90 €
Zarte Lammfiletstücke mit Tandoori-Masala gegrillt und auf 
einer gusseisernen Pfanne knisternd serviert 

103. Tandoori Prawns                                                               19,90 €
Königs-GarnelenB mariniert in spezieller Gewürzmischung und 
auf einer gusseisernen Pfanne knisternd serviert 

104. Bollyfood Grill Platte                                                       18,90 €
Gegrilltes Hähnchenbrust- und Lammfilet mit Königs-GarnelenF, 
in Tandoori-Masala mariniert auf einer gusseisernen Pfanne knisternd 
serviert 

105. Haryali Chicken Tikka                                                     17,90 €
Zart mariniertes Hühnerfleisch in Spinat-, Minze- und Koriandersauce im 
Tandoori-Ofen gegrillt und auf einer gusseisernen Pfanne knisternd 
serviert 

106. Malai Tikka                                                                          17,90 €
Eingelegtes Hühnerbrustfilet in einer milden MischungG aus 
CashewnüssenHim Tandoori-Ofen gegrillt und auf einer gusseisernen 
Pfanne knisternd serviert 

107. Chicken Tiranga                                                                 17,90 €
drei unterschiedlich marinierte Hühnerbrustfilets im Tandoori-Ofen 
gegrillt und auf einer gusseisernen Pfanne knisternd serviert 

Curry 
31. Chicken Curry (mit Hähnchen)                                       14,90 €
32. Lamb Curry (mit Lamm)                                                  15,90 €
33. Fish CurryF                                                                           15,90 €
34. King Prawn Curry (mit RiesengarnelenF)                   18,90 €
35. Mixed Sabji* (mit gem. Gemüse) (*Vegan möglich)     13,90 €

Curry Palak 
mit gehacktem Spinat in delikater Currysoße 

40. Chicken Palak                                                                     15,90 €
41. Lamb Palak                                                                           16,90 €
42. Aloo Palak* (mit Kartoffeln) (*Vegan möglich)               13,90 €
43. Channa Palak* (mit Kichererbsen) (*Vegan möglich)  13,90 €
44. Palak Paneer (mit hausgemachtem KäseG)               14,90 €
45. Palak Kofta (mit Kartoffel-FrischkäsebällchenG)      14,90 € 

Curry Jelfrezi 
mit Paprika, Ingwer und versch. Gemüse in sauer-scharfer Currysoße  

46. Chicken Jalfrezi                                                                  15,90 €
47. Lamb Jalfrezi                                                                        16,90 €
48. Paneer Jalfrezi (mit hausgemachtem KäseG)            14,90 €

Curry Madras 
mit Kokosnusscreme-Curry-Sahnesoße G, Scharf 

 49. Chicken Madras                                                                15,90 €
50. Lamb Madras                                                                      16,90 €

Curry Vindaloo 
mit Kartoffeln nach südindischer Art gewürzt, sehr Scharf  

51. Chicken Vindaloo                                                               15,90 €
52. Lamb Vindaloo                                                                   16,90 €
53. King Prawn Vindaloo                                                       18,90 € 

Curry Karahi 
Eine Spezialität aus dem Punjab, in einer art Wok zubereitet  

54. Karahi Chicken                                                                  15,90 €
55. Karahi Lamb                                                                       16,90 €
56. Karahi Paneer (mit hausgemachtem KäseG)            14,90 €

Masala

61. Chicken Tikka Masala 
(Hühnerfillet vorgegrillt im Tandoori-Ofen)                  15,90 €

62. Lamb Tikka Masala                                                    16,90 €

62. Fish Masala                                                                    15,90 €

64. King Prawn Masala                                                    18.90 €

65. Aloo Baingan Masala* 
(Aubergine und Kartoffeln) (*Vegan möglich)                  13,90 €

66. Channa Masala* (Kichererbsen) (*Vegan mögl.)   13,90 €

67. Aloo Gobhi Masala*  
(Blumenkohl und Kartoffeln) (*Vegan möglich)               13,90 €

68. Bhindi Masala* (Okraschotten) (*Vegan möglich) 14,90 €

69. Paneer Masala (mit Hausgemachtem KäseG)    14,90 €

Korma

70. Chicken KormaG,H                                                        15,90 €

71. Lamb Korma G,H                                                             16,90 €

72. King Prawn Korma (Garnelen) F,G,H                         18,90 €

73. Navratan Korma (Gemischtes Gemüse)G,H          14,90 €

Pikant

Mild

Die auffallende Ähnlichkeit zwischen der Curry und Masalasoße  
besteht darin, dass beide Gewürzmischungen fast die gleichen 
Gewürze verwenden. Der Gehalt an Gewürzen ist jedoch in Masala 
stärker, während die Currysoße mit milderen Gewürzen hergestellt wird.

Korma ist eine milde Sauce aus Cashewnüssen, 
Mandeln, Kokosraspeln, Sahne und milden Gewürzen

Beim Curry wird erst gewürzt und eine aromatische Basispaste mit 
Zwiebeln, Tomaten und Gewürzen hergestellt, in der dann die anderen 
Zutaten wie Ingwer, Knoblauch und kleingeschnittenes Fleisch, Fisch 
oder Gemüse einfach in der Sauce gar gezogen werden .

mit kichererbsenmehlteig umhüllt und ausgebacken.

Scharf

Sehr 
Scharf


